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План работы проведения отборочного тура регионального чемпионата «Профессионалы» 2023 года.
Компетенция: 34 Поварское дело
Место проведения: КОГПОБУ «Вятский колледж профессиональных технологий, управления и сервиса» технологическая лаборатория, г.Киров, ул.Московская, д. 78. 
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	07:00-07:30
	Проверка готовности проведения демонстрационного экзамена, заполнения Акта о готовности. 

	07:30-08:00
	Приезд участников на площадку.

	08:00-08:15
	Распределение обязанностей по проведению экзамена между членами Экспертной группы, заполнение протокола о распределении.

	08:15-08:45
	Инструктаж Экспертной группы и участников по охране труда и техники безопасности, 
Сбор подписей в Протоколах об ознакомлении. Распределение рабочих мест (жеребьёвка).

	08:45-09:00
	Подготовка рабочих мест участников первой смены.

	09:00-13:00
	Выполнение модулей А, Б, В: 
Часть А Демонстрация навыков по нарезке, 
Часть Б Приготовление салата Оливье, 
Часть В Горячее блюдо Птица.

	13:00-13:30
	Приборка рабочих мест, обед участников и экспертов.

	13:30-14:00
	Подготовка рабочих мест участников второй смены.

	14:00-18:00
	Выполнение модулей А, Б, В: 
Часть А Демонстрация навыков по нарезке, 
Часть Б Приготовление салата Оливье, 
Часть В Горячее блюдо Птица.

	18:00-18:30
	Приборка рабочих мест.

	18:30-19:00
	Подведение итогов работы первой и второй смены.
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	07:00-07:30
	Проверка готовности проведения демонстрационного экзамена, заполнения Акта о готовности. 

	07:30-08:00
	Приезд участников на площадку.

	08:00-08:15
	Распределение обязанностей по проведению экзамена между членами Экспертной группы, заполнение протокола о распределении.

	08:15-08:45
	Инструктаж Экспертной группы и участников по охране труда и техники безопасности, 
Сбор подписей в Протоколах об ознакомлении. Распределение рабочих мест (жеребьёвка).

	08:45-09:00
	Подготовка рабочих мест участников третьей смены.

	09:00-13:00
	Выполнение модулей А, Б, В: 
Часть А Демонстрация навыков по нарезке, 
Часть Б Приготовление салата Оливье, 
Часть В Горячее блюдо Птица.

	13:00-14:00
	Приборка рабочих мест, обед участников и экспертов.

	14:00-15:00
	Подведение итогов работы отборочного тура, награждение

	15:00
	Отъезд участников и экспертов.
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